
תפריט סושי ודגים



מנות פתיחה
5-6 סלטי הבית למרכז השולחן, לחם ופינוקים משתנים ללא הגבלה
45 כלול במחיר בהזמנת  עיקרית לכל סועד - מחיר לסועד ללא עיקרית    

25 חומוס בנוסח במדבר מוגש  עם טחינה ושמן זית      

25 סלט ירקות קצוץ עם ירק מטובל עם לימון ושמן זית     

45 סלט חסה עם עגבניות שרי בצל סגול מטובל ברוטב השף מלווה באגוזים   

 55 סלט פטריות שמפניון עם עגבניות שרי, גמבה, פטרוזיליה ,שום ולימון   

39 חציל שרוף על האש מוגש  עם טחינה, שמן זית, שום  ופטרוזיליה    

39 רולדות חצילים ממולא באגוזים, שום ושמיר מלווה בחומץ בלסמי    

35 סלט עגבניות שרי עם שום, נענע, חומץ יין וסומסום     

25 כדורי פלאפל מלווה בטחינה        

25 סלט סלק צלויי בשמן זית , לימון, סילאן ושקדים      

19 במיץ לימון ומלח          אדממה 

מנות ראשונות
39 קבב דג צרוב על הגריל 2 קציצות        

45 פופקורן סלומון בטמפורה – קוביות סלמון במרינדה מלווה עם סלט ורוטב פיקנטי  

 69 סביצ'י סלומון/טונה אדומה/דניס  מטובל בתוספת פירות העונה מלווה עם פאני פורי 4 יח' 

69 סביצ'ה מיקס של מבחר דגים מטובל המלווה עם, פטריות ובצל ירוק    

59 פטריות מטוגנות עם בצל ברוטב טריאקי       

39 זוג סיגר דגים מטובלים ברוטב צ'ילה מתוק חריף      

42 מבחר ירקות העונה צלויות -אנטיפסטי מלווה עם שום קונפי    

59 עראיס דג ים- פיתה צריבה במילוי דג מטובל מלווה בקרם טחינה    

  69 סלמון נא בתיבול לימון,מלח,שמן זית,רימונים,על מצע אבוקדו ברוטב ויניגרט רימונים  

  79 סשימי סלמון צרוב ברוטב קוויאר,מיונז,עירית,בצל וואסבי ולימון    

45 מרק כתום עשוי מירקות כתומים מוגש עם קרוטונים ובצל ירוק(מכיל בוטנים)  

35 מרק מיסו יפני          



 

מנות עיקריות
דגים משתנים מדי יום ניתן להזמין צלוי על הגריל/ אפוי בתנור/במלח גס או מטוגן בשמן עמוק

קיימת אפשרות לדג שלם סגור / כספר פתוח או פילה

כל המנות מלוות עם תוספת לפי בחירתכם: אורז/תפוחי אדמה אפויים/בטטה אפויה או פירה

רטבים לבחירה: רוטב שום , לימון ושמן זית / רוטב רמולד

99 דג דניס ים          

  109 דג לברק  ים          

  99 דג סלמון          

 99 דגי ברבוניה מטוגנות בשמן עמוק        

99 קציצות/פילה דגים ברוטב חריימה בנוסח במידבר פיקנטי     

79 המבורגר דגים 250ג' המלווה בצ'יפס, חסה, עגבנייה, מלפפון חמוץ, בצל ורטבים   

  99 פיש & צ'יפס – פילה דג לבן מטוגן בציפוי פריך לצד רוטב רימולד ולימון   

99 פילה אטיאס/לוקוס ים         

  99-249 דג שלם במעשנה – נא לשאול את המלצר לפי משקל     

269 דגי ים במשקל – מינימום קילו להזמנה (לשאול את המלצר)      

 395 פאודה – מיקס דגים מטוגנים קריספיים בשמן עמוק 4-6 סועדים    



 

תפריט סושי
מוגש עם רטבים לבחירה ווסבי וג'ינגר

מאקי 8 יח'

29 מאקי ירק : רול דק עטוף באצות נורי, לבחירה ירק אחד     

35 מאקי דג: רול דק עטוף באצות נורי , לבחירה דג אחד      

45 פוטומאקי: רול עבה עטוף בעצות נורי, לבחירה דג ושני ירקות     

סשימי 6 פרוסות

45 סשימי טונה          

39 סשימי סלמון          

29 סשימי דניס          

ניגירי 4 יח'

49 קרייזי סלומון עם ממרח יפני על בסיס מיונז, סלמון קצוץ, קוויר וירק    

29 ניגירי סלומון          

29 ניגירי טונה אדומה         

29 ניגירי דניס          

22 ניגירי טמאגו (חביטה יפאנית)        

22 ניגירי אבוקדו (בעונה)          

22 ניגירי מנגו (בעונה)         

39 קונוס דג אמצ'י מלפפון ואבוקדו 2 יח'       

65 סכאנה סושי – קערת אורז עם דגים נאים       

62 ספיישל קונוס – דג טונה וסלמון, אבוקדו אורז, שומשום וקוויאר 2 יח'    



 

תפריט סושי
ספיישל רול

מנגו רול 

 65 אין סייד אאוט במילוי סלמון ,אבוקדו, מנגו, שבבי טמפורה עטוף בסלמון עם מנגו קצוץ מעל 

ספייסי סלומון : 

אין סייד אאוט במילוי ספייסי סלומון, בטטה בטמפורה, מלפפון ואבוקדו 
 65 עטוף בסלמון צרוב מיונז וצ׳ילי חריף       

נינג'ה רול : 

8 יחידות אין סייד אאוט במילוי טונה אדומה , מלפפון ומעל אבוקדו עירית וספייסי מיונז   59 

קרייזי רול : 

אין סייד אאוט במילוי טונה חריפה, בטטה בטמפורה, מלפפון ואבוקדו, עטוף בסלמון , טריאקי,  

 75 מיונז ועירית          

הוריקן רול:  

אין ס ייד אאוט במילוי סלמון , מלפפון, אבוקדו ואספרגוס, עטוף בטונה צרובה, מיונז,  
 85 רוטב ספייסי, קוויר ועירית         

קריספי רול : 

אין סייד אאוט במילוי אבוקדו, מלפפון ואספרגוס בציפוי טמפורה מטוגן וחתוך ל-8  
 85 ומעל תערובת של סלמון, קוויאר , מיונז יפני ובצל ירוק     

פאנקו רול : 

 75 8 יחידות בציפוי פריך במילוי טונה אדומה אבוקדו ומלפפון עם רוטב טריאקי ובוטנים מעל 

ספייסי מאקי : 

אין סייד אאוט מצופה בסומסום קלוי במילוי טונה קצוצה עם צ'ילי חרי ף 
 59 בשבבי טמפרה קריספי אבוקדו ומלפפון       

 

 



 

עסקית 149 דגים
6-5  סלטי הבית למרכז השולחן, לחם ופינוקים משתנים 

מנה ראשונה אחת לבחירה 

מנה עיקרית אחת לבחירה 

שתיה קרה

שתיה חמה

קינוח/פירות העונ ה 

עיסקית 149 סושי
מנה ראשונה אחת לבחירה 

מאקי או סשימי אחד לבחירה 

ספיישל רול לבחירה (עד 65 דירהם)

שתיה קרה

 שתיה חמה

קינוח/פירות העונה 

 

 

 



שתיה קרה
8 קוקה קולה/פנטה/ספרייט/זירו        

7 סודה           

6 מים מינרלים          

18 מיץ תפוחים 100%         

18 מיץ תפוזים 100%          

15 מיץ גזר 100%          

שתיה חמה
9 תה שחור/נענע          

9 תה ירוק           

9 קפה שחור          

 

קינוח
15 בקלווה הבית          

25-50 פלטת פירות העונה         

תפריט ילדים
55 המבורגר דג מוגש עם צ'יפס, עגבנייה, מלפפון חמוץ ,חסה, בצל ורטבים   

55 פיש & ציפס: פילה דג ים מטוגן בטמפורה מוגש לצד צ'יפס ורטבים    

59 שניצל סלומון/פופקורן סלומון : פילה סלומון במרינדה בציפוי פריך פנקו מוגש עם אורז/צ'יפס 

 



ניתן להזמין קייטרינג ואירועים קטנים

JLT Dubai, claster R, Mac 214, shop 7
Tel. 971-505375697

WhatsApp 972-505375640
WhatsApp 972-547773516

 email: Bamidbardmcc@gmail.com 


